
【PRESS RELEASE】

心斎橋PARCOで過ごすクリスマス
夜景が見えるレストランやおしゃれなバルなど
カップルや女子会にイチ押しの飲食店を紹介！

株式会社パルコ（本部：東京都渋谷区）が運営する心斎橋PARCOには、夜景を臨むレストランから遊び心たっぷりのネオンス
タンド、ジャパニーズウイスキーが主役のバーまで、幅広いジャンルの飲食店が揃います。街がイルミネーションに彩られ、一
年で最も心が浮き立つホリデーシーズン。そろそろクリスマスの予定は決まりましたか？今回は、心斎橋PARCO13Fの「御堂筋
ダイニング」とB2Fの「心斎橋ネオン食堂街」から、クリスマスにおすすめのコースメニューやアラカルトをピックアップ。
カップル、友人、家族など、大切な人と一緒に思い出に残るひとときを過ごしてください！

2022年11月30日
心斎橋PARCO
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【本件に関するお問い合わせ】
株式会社パルコ 心斎橋店営業課

溝(mizo-asa@parco.jp) 尾﨑（oza-kuru@parco.jp) 

■13F「御堂筋ダイニング」：国産牛の焼肉や黒毛和牛ステーキが味わえるクリスマス限定のコースメニューやフ
レンチのエッセンスを散りばめたビストロのアラカルトなど、贅沢な気分に浸れるバラエティ豊かなラインナップ
が目白押し。カップルでの利用もおすすめです！

【 心斎橋 松屋 】
クリスマス限定特別コース 10,780円
昭和25年創業、厳選した国産牛が楽しめる老舗焼肉店。ハート型にカットした特選サーロインや生卵に絡めてすき焼き風にいただく肩
ロース、厚切りの上ハラミをはじめとした6種類のお肉に特別仕様のスイーツがセットになった限定コースをご用意。大阪の街を一望でき
るカウンター席で美しい夜景を眺めながら、おいしいお肉と共にロマンティックな時間を過ごして。提供期間：12月24日〜25日
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【 赤白 】大根 ポルチーニ茸のクリームソース 220円、
グラスワイン 380円〜
フレンチおでんとシャンパーニュ・ワインのマリアージュを提案。コ
ンソメで柔らかく炊いた大根に濃厚なクリームソースをたっぷりかけ
た看板メニューは、爽やかな白ワインにマッチ。

＜内容及び価格は変更になる場合がございます。価格は全て税込です。画像はイメージです。営業時間は公式HP、SNS等でご確認ください＞

■B2F「心斎橋ネオン食堂街」：気軽にはしご酒ができるお店がずらり。クリスマス飲みや女子会にいかが？

【 スペインバル massa 】massaクリスマス限定プレート
スパークリングワイン付き 1,500円(2名様分)
20種類から選べるパエリアや厳選したスペインワインが自慢のバル。
鶏の唐揚げやエビのフリットが一度に楽しめる盛り合わせは、皆で
シェアして味わって。※提供期間：〜12月25日

【 三田屋本店－やすらぎの郷ー 】
クリスマス特別ステーキコース
300g 24,000円(2名様向け)
400g 32,000円(3名様向け)
能楽の舞台を備えたステーキレストラン
では、期間限定のコースを用意。レア、
ミディアム、ウェルダンと好みに合わせ
て焼き上げた黒毛和牛のヘレ&ロースス
テーキが堪能できるほか、選べる焼き野
菜やローストビーフがセットに。
※提供期間：12月23日〜25日

【 ザ・ニューワールド 】手羽先のチューリップ揚げ 9本
990円、ストロベリー&ピーチ 580円
東京「sio」の鳥羽氏が手がける「ミシュランガイド大阪2023」ビブ
グルマンに選ばれたモダンな酒場。ジューシーなチューリップ揚げは、
フレッシュなフルーツ酎ハイと好相性。

【 James’ dream 】クリスマス限定メニュー
牛タンシチュー（スパークリングワインorソフトドリンク付
き）1,320円、ローストビーフ 528円、パフェ 858円
現地の食文化を伝えるハワイアンレストラン。ドリンク付きの牛タンシ
チューやクリスマスリース風のローストビーフ、パフェといったクリス
マス限定メニューをサーブ。※提供期間：〜12月25日

【 Japanese Craft Whisky Bar common 】
イチローズモルト リーフラベル 飲み比べセット ペア 4,950円 ※席料(チャージ)2名様分込み

ジャパニーズウイスキーを中心としたバーでは、3種類の飲み比べが楽しめる人気のセットをクリスマスまでの期間限定サービス価格でご提供。
落ち着いた空間で、個性豊かな味わいを堪能して。 ※提供期間：〜12月25日

【 ビストロカラト 】
（右から時計回りに）エビフライと
蟹爪フライの盛り合わせ 1,320円、
ハンバーグステーキ 1,320円、骨
付き鶏もも肉 1,760円〜
ミシュランの星を獲得した名店のフレン
チシェフが手がけるビストロ。タルタル
ソースでいただく魚介の揚げ物や風味豊
かなデミソースのハンバーグ、低温コン
フィ仕立ての骨付き鶏など、クリスマス
にぴったりのアラカルトが揃う。


